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INNSIDE by Meli
Dresden

¥ x ¥

Kochsternstunden

Unser Menl im VEN Restaurant Dresden
02. Februar bis 10. Marz 2024

Executive Chef Marcel Spahn, unsere Serviceleiterin Susann Scheffel und das gesamte VEN Team freuen sich iber
Ihren Besuch.

Gerauchertes Hirschherz | Kerbel | SiRkartoffel | Moosbeere | Feldsalat
Suppe von lila Kartoffel | Spitzkohl | Sellerie | rote Zwiebel | Triiffel
Gebratenes Filet vom Zackenbarsch | Gemisekaviar | Spinat | schwarzes Risotto | Ponzu-Sud
In Milch gegarter Kalbsnacken | Wilder Blumenkohl | Schwarzwurzel | rote Beete | Gnocchi
SuRkartoffelwaffel | Honig | Milch | Vanille | Karamell

3-Gang-Meni - Gang 2, 4 und 5 fiir 54,- €
4-Gang-Menl - Gang 1, 2, 4 und 5 fiir 64,- €
5-Gang-Mend fir 74,-€
Vegetarische oder vegane Alternativen gerne auf Anfrage. Jeweils mit Getrankebegleitung buchbar.
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